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velkommen til

18.09.2011
Kirkegård

Aktiviteter 
•	G å rundt på egen hånd eller deltag i rundvisningerne

•	K lap de små kalve

•	K lø hunden og kattene

•	S mag på mælkeprodukter fra Arla

•	O plev halmlegepladsen

•	S e traktorer og maskiner

•	D eltag i familiequizzen

•	M ød dyrlægen

•	M ød jægeren og ravsmeden

•	T ag madpakken med og nyd den i det fri eller i laden

Besøg også Åbent Landbrug på en moderne svineproduktion to kilometer fra Kirkegård 

på Nørreholm v/ Agnes og Thorkild Jensen, Nordre Kåstrupvej 3, 7700 Thisted.

Kirkegård

Gitte & Thomas Møller

Ballerumvej 267, Kåstrup

7700 Thisted

thsgit@gmail.com

Åbent Landbrug er arrangeret i samarbejde med

Se mere på
www.aabentlandbrug.dk
www.facebook.com/aabentlandbrug



•	 125 malkekøer

•	 125 ungdyr og kalve

•	T o malkerobotter

•	A utomatisk foderanlæg

•	L everer hver anden dag 6600 liter mælk til Arla

•	 150 hektarer med græs, majs og hvede, cirka en tredjedel af hver

Velkommen til Kirkegård 
Vi byder vores gæster velkommen til Kirkegård, hvor I kan komme tæt på dyrene og opleve 

driften af vores mælkeproduktion.

Vi håber, I vil få en spændende dag, og at I vil deltage i aktiviteterne. I er velkomne til at gå 

rundt på egen hånd, eller til at deltage i rundvisningerne. Vi, og vores hjælpere, vil hele dagen 

stå til rådighed for at svare på jeres spørgsmål - se efter Åbent Landbrug-kasketterne.

Vi vil bede vores gæster om, ikke at tage hunde med på gården.

Om os

Vi hedder Gitte og Thomas Møller, og driver mælkeproduktionen på Kirkegård. Thomas 

passer køerne på fuld tid, mens Gitte har deltidsjob som lægesekretær på Sygehus Thy-Mors. 

Hjemme står Gitte især for kalvepasningen og det administrative arbejde.

Vi har tre børn i alderen 20-27 år: Jes og Kent er faglærte landmænd, og Rie har taget  grøn HF. 

Rie og hendes mand Steen har købt nabogården, hvor de passer en del af vore kvier (kvie

hotel).

Vi har to løst tilknyttede medarbejdere som hjælper og afløser, når der er brug for det. 

Vi købte i 1982 Kirkegård i fri handel med 30 køer i staldene og 30 hektarer planteavl. Siden 

er besætningen udvidet løbende og antallet af hektarer er steget i takt med besætningsstør-

relsen. 

Vi udvidede sidst i 2003 og har i dag 125 sortbrogede malkekøer, og samme antal ungdyr og 

kalve. 

Om produktionen

Køerne går i løsdriftsstald og malkes i to malkerobotter, hvor de går ind, når de har behov for at 

blive malket. Stalden har desuden automatisk fodringsanlæg og sengebokse, hvor køerne har 

hver sin madras at ligge på.

Vi leverer dagligt 3300 liter mælk, der opbevares i mælketanken og afhentes af Arla hver 

anden dag.

Mælken køres enten til mejeriet i Holstebro, hvor den anvendes til fremstilling af ost, eller til 

Akafa i Svenstrup, hvor mælken omdannes til mælkepulver.

En voksen sortbroget malkeko af racen Dansk Holstein vejer cirka 700 kilo, og racen udgør 

omkring 72 procent af køerne i Danmark. Racen er fremavlet med fokus på høj mælkeydelse 

og god kødproduktion og en stor omsætning af grovfoder.

Køerne bliver slagtet i Århus på et slagteri, der blandt andet leverer kød til McDonald’s.

Når tyrekalvene er cirka tre uger gamle bliver de solgt videre til opfedning under mærket 

Dansk Kalv. Enkelte drægtige kvier bliver solgt til eksport, blandt andet til Rusland.


