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Velkommen til Alfred Pedersen & Sen ApS

I anledning af Abent Landbrug sldr Alfred Pedersen & Sen ApS derene op til gartneriet. | lobet
af dagen er der rundvisningen i vaeksthusene, sa | kan se, hvordan produktionen af tomat,
agurk ogjordbeer foregar. rundvisningen ender i kantinen, hvor der er smagspraver fra vores
produktion. Samtidig kan | fa gode rad fra vores gartnere omkring dyrkning af tomatplanter i
eget drivhus. Dagen igennem vil vi svare pa jeres spergsmal - | kan kende os pa de hvide t-shirts.
Pa grund af hygiejnen i vaeksthusene skal | baere skoovertraek under rundvisningen, og rygning
er forbudt pa hele omradet. Der kan veere steder pa gartneriet, hvor det ikke er en god ide at
faerdes eller kravle op, og derfor vil vi gerne opfordre foreeldre til at hjeelpe barnene, sa alle far
en god oplevelse under besoget.

Historien bag Alfred Pedersen & Sen ApS

Gartneriet blev grundlagt i 1948 af Katrine og Alfred Pedersen. Det startede med to sma driv-
huse, hvor der blev dyrket snitblomster. Snart blev der bygget flere drivhuse, og snitblomsterne
blev skiftet ud med agurker. | 1976 startede Katrine og Alfred med at dyrke tomater, som blev
solgt pd auktionen i Odense.

11982 begyndte vi som de ferste i Europa at levere tomater, plukket direkte i bakkerne, ogi
1995 begyndte vi at levere tomaterne under varemaerket Katrine & Alfreds tomater.

| dag er Katrine og Alfreds sen Mads ejer og daglig leder af Gartneriet Alfred Pedersen & Sen
ApS, og han er fjerde generation af gartnere i familien.

Tomaterne
At dyrke tomater behever ikke at vaere en videnskab. Grunden til at vores tomater skiller sig ud,
hvad angar kvalitet og smag, er, at vi ferst er tilfredse, nar vi kan levere den mest velsmagende

tomat pa det danske marked, og det tvinger os til at taenke anderledes.

Vores planter bliver sdet primo november. Gartnerne passer fra begyndelsen planterne med
stor omhu. Planterne bliver hver uge snoet op, og sideskuddene bliver fiernet. Vores tomat-
planter er cirka 14 meter lange, ndr 1 &r gamle bliver faeldet om efteraret.

For at fa den bedste smag i tomater er det vigtigt, at de far lov at modne helt pa planten.
Katrine & Alfreds tomater bliver i modsaetning til naesten alle andre tomater pa markedet
plukket helt solmodne. Grunden til at tomater som oftest ikke plukkes rede er, at det giver
nedsat udbytte at lade tomaterne modne. Desuden kan en automatisk sorteringsmaskine ikke
handtere modne tomater, da de meget let revner. Men fordi vi sorterer og plukker med hadnden
fra planten og direkte i bakkerne, er det muligt at plukke tomaterne helt modne, og vi sparer
tomaterne for sted. Undersegelser viser, at holdbarheden pa rede tomater forlaenges med op
til 50-60 procent ved at undga sorteringsmaskine

Miljo

Visaetter en aere i at producere Katrine & Alfreds tomater under sterst mulig hensyntagen til
vores milje og omgivelser.

Vianvender spildvarme fra el-produktion til opvarmning af drivhusene, og som de forste i
Danmark har vi renset reggassen fra el-produktionen for farlige stoffer. Tilbage er kun CO, og
luft, der blaeses ind i drivhusene til stor gavn for planterne, der bruger CO, til fotosyntesen. Pa
den mdde sparer vinaturen for et stort CO,-udslip.

Hvis man vil undga pesticider og kemikalier er det vigtigt, at alle planter holdes under opsyn
for skadedyr, og derfor har vi en medarbejder, der saetter rovtaeger og andre nyttedyr udi
planterne. At undga sprejtemidler er en af hjernestenene i produktionen af Katrine & Alfreds
tomater, og alle vores tomatblomster bliver bestevet naturligt ved hjzelp af humlebier.

Eget kraftvarmevaerk

| forbindelse med gartneriet har vi et kraftvarmevaerk, der producerer miljovenlig el til de
fynske el-forbrugere, og som har mange fordele for planterne og naturen. Kraftvarmeveerket
har tre motorer, der kerer pa naturgas, og motorerne udvikler meget varme, som vi bruger til
at opvarme vand med. Det varme vand er et restprodukt fra el-produktionen, men i stedet for
atlade det ga til spilde, varmer vi altsd gartneriet op med "spildvarmen”. Faktisk bliver godt 90
procent af vores samlede varmebehov daekket med denne spildvarme.

Vihaber, at | far en god dag her pa gartneriet, hvor der vil veere mulighed for at kebe vores
produkter, heriblandt ekologiske.




